Krduterhaus

Sanct Bernhard

Der Spezialist fur Naturheilmittel und Kosmetik.
Seit 1903 im Dienste der Gesundheit.

Feiner Gewiirzessig

Ein Hochgenuss
nach uralter, traditioneller Rezeptur

Nach einem alten Hausrezept wird dieser unvergleichlich leckere Gewlirzessig mit bestem Essig, feinen Zwiebeln, einer
Prise Zucker, Salz und Pfeffer, einem Hauch Nelken, Kardamom, Zimt und Lorbeerbldttern hergestellt. Selbst-
verstdndlich ohne Farbstoffe, kiinstliche Aromastoffe, Verdickungs- oder Konservierungsmittel. Alle natiirlichen Zutaten
werden sorgfiltig kontrolliert, kleingeschnitten und mit Mérsern zermahlen. Eine genau nach Rezept zusammengestellte
Mischung wird aufgekocht und grob gefiltert. Alle Herstellungsschritte erfolgen in Handarbeit. Das Ergebnis ist eine
bernsteinfarben leuchtende, umwerfend vollmundige Kdstlichkeit, die Sie begeistern wird! Wir empfehlen diesen feinen
Gewdlrzessig zur Zubereitung frischer Salate, zum Abschmecken von Suppen, Sofsen, Fleisch- und Gem{segerichten -
Ihrer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt!

Zutaten: Branntweinessig, Weinessig, Wasser, Zucker, Zwiebeln, Salz, Nelken, Kardamom, Zimt, Pfeffer, Lorbeerblatter.
Durchschnittliche Ndhrwerte pro 100 ml:

Brennwert 436 kJ/102 kcal, Fett 0 g, Kohlenhydrate 21 g, davon Zucker 21 g, Eiweift 0,4 g, Salz 0,02 g.

Vor Genuss kurz schitteln.

Made in Germany

Inhalt 750 ml

Art.-Nr.: 644
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