Krduterhaus

Sanct Bernhard

Der Spezialist fur Naturheilmittel und Kosmetik.
Seit 1903 im Dienste der Gesundheit.

Bio-Fleischwiirze

Kostliche Krauter- und Gewiirzmischung
aus kontrolliert biologischem Anbau

Ob Steaks, Braten, Schnitzel, Koteletts oder Gefliigel - mit dieser Wiirzmischung wird jedes Fleischgericht zu einem
unvergleichlichen Genuss! Sorgfiltig ausgewahlte Krduter und Gewdirze aus kontrolliert biologischem Anbau zusammen
mit reinem Meersalz schenken dieser raffinierten Mischung ihren einzigartig kdstlichen Geschmack mit herzhaft-wiirziger
Note - ganz ohne zugesetzte Aromen oder Geschmacksverstarker. Auch fleischlose Gerichte, Sofsen und Beilagen lassen sich
im Handumdrehen verfeinern.

* hoher Krduter- und Gewdirzanteil

* ohne zugesetzte Aromen

»  ohne zugesetzte Geschmacksverstdrker*

*  ohne Farbstoffe

* laktosefrei

*|t. Gesetz

Zutaten: Meersalz, Paprika*, Pfeffer*, Zwiebeln*, Knoblauch*, Piment*, Majoran*, Koriander*, Rosmarin*, Petersilie*,
Basilikum*, Senfsaat*, Muskatnuss*, Thymian*, Trennmittel Siliciumdioxid.

*aus kontrolliert biologischem Anbau

Kann Spuren von Sesam und Sellerie enthalten.

Krduter- und Gewtirzanteil: 40 %

Durchschnittliche Ndhrwerte pro100g
Brennwert 524 kJ/ 125 kcal
Fett 3g
- davon gesdttigte Fettsduren 05g
Kohlenhydrate 16g
- davon Zucker 10g
Eiweif’ 5¢
Salz 60g

Zubereitung: Fleischgericht einfach nach Belieben vor oder nach der Zubereitung bestreuen oder einreiben. Auch fir
Marinaden geeignet. Dazu die Fleischwiirze mit einem guten Speisedl vermischen und das Fleisch darin einlegen, am besten
Uber Nacht im Kihlschrank.
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