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Bio-Kräuter-Salatwürze 
Basis für Salatsoßen mit 45 % Kräuter- und Gewürzanteil 

für den puren, kräuterstarken Salatgenuss 

 
 
Der außergewöhnlich hohe Anteil an natürlichen Kräutern und Gewürzen aus kontrolliert biologischem 
Anbau macht Ihr Salatdressing zu einem durch und durch ausgewogenen, vollmundigen Genuss! Die 
harmonisch arrangierte Rezeptur mit Zwiebeln, Basilikum, Petersilie, Liebstöckel, Pfeffer, Schnittlauch, 
Knoblauch, Curcuma und Dillspitzen haben wir ergänzt mit reinem, unjodierten Meersalz und einem 
Hauch Zitrone. Ganz bewusst verzichtet haben wir auf Geschmacksverstärker, Hefeextrakte, Säuerungsmittel, Farbstoffe usw. 
Schnell und bequem zubereitet: Einfach Essig, Öl und Wasser dazu – fertig! 
 

• rein pflanzlich 

• ohne Säuerungsmittel 

• ohne Farbstoffe 

• hefe- und laktosefrei 

• ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe* 
*lt. Gesetz 

 
Zubereitung: 
Bio-Kräuter-Salatwürze in kaltes Wasser einrühren, Essig und Öl zugeben und dem Salat beimengen – fertig! 
 
Mischverhältnis für ca. 4 Portionen: 
Salatwürze Wasser Öl Essig 
1 EL (Esslöffel) = 10 g  12 EL  2 EL  1 EL   
 
Zutaten: 
Meersalz, Zwiebeln*, Basilikum*, Rohrzucker*, Petersilie*, Liebstöckel*, Schnittlauch*, Knoblauch*, Verdickungsmittel 
Johannisbrotkernmehl*, Zitronenschalen*, Pfeffer*, Curcuma*, Dillspitzen*.  
*aus kontrolliert biologischem Anbau 
 
Kräuter- und Gewürzanteil: 45 % 
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